
Horaires

Nous vous accueillons à Carantec :

Du mardi au samedi de 7h00 à 19h00
et le dimanche de 7h00 à 13h00.

 Et à Roscoff :

Du mardi au samedi de 7h30 à 13h30 puis de 15h30 à 19h00
et le dimanche de 7h30 à 13h00.

Horaires exceptionnels
Nous serons exceptionnellement ouverts à Carantec et Roscoff

le dimanche 24 décembre 2023 de 7h à 18h
le dimanche 31 décembre 2023 de 7h à 18h

ainsi que le lundi 1er janvier de 7h à 18h.

Fermeture le 25 décembre

Pour vos commandes, nous vous invitons à venir sur place dans les boutiques
Maison Nochez ou à nous contacter par téléphone au 02 98 78 33 22 (Carantec)

ou au 02 98 19 63 14 (Roscoff).

Toute l’équipe de la Maison Nochez vous souhaite de joyeuses fêtes de fin d’année !

Boulangerie - Pâtisserie Maison Nochez

19 rue Albert Louppe, 29660 Carantec
02 98 78 33 22

28 rue Gambetta, 29680 Roscoff
02 98 19 62 14

Carte des Fêtes



Nos Bûches de Noël

Nos Bûches Glacées

Nos Bûches Crème au Beurre
(uniquement sur Commande à Carantec)

1er Prix de la Meilleure Galette 2016
N’oubliez pas l’épiphanie

Nos galettes seront disponibles dès le 26 décembre

La Bretonne
Biscuit breton,

Croustillant noisette sarrasin,
Gelée de pommes,
Crémeux caramel,

Mousse vanille.

La Trois Chocolats
Craquant praliné noisette

et ses trois mousses
au chocolat

(Blanc, Lait, Noir).

La Chocolat Noisette
Biscuit chocolat,

Feuilleté noisette,
Crémeux noisette,

Mousseux Chocolat.

L‘Exotique
Biscuit chocolat,

Croustillant praliné,
Confit exotique,

Crémeux Madagascar,
Mousse chocolat.

Rouge Acidulé
Biscuit amande,

Sorbet fraise balsamique,
Ganache chocolat,

Glace framboise mascarpone.

La Tutti Fruiti
Biscuit amande,

Sorbet fraise,
Sorbet litchi,

Sorbet Mangue.

Chocolat, Café, Vanille

Mont blanc
Biscuit vanille,

Crème de marron,
Marmelade cassis,

Mousse vanille.

Nos Pains

Pour le fois gras
Le pain aux figues,

Le pain de mie,
Le pain d’épices.

Pour la charcuterie et le gibier
La traverse (100 % blé breton),

Le Pain des Gaults,
Le All Black.

Pour les fruits de mer
La tourte de seigle,
Le multicéréales,

La tradigraine.

Pour le fromage
Le pain aux cranberry,

Le Pain des Gaults,
Le pain aux noix,

Le frouezec.

Notre spécialité
Le plié de Morlaix

(Farine fleur d’ajonc 100 % blé breton)


