Stéphane & Jacqueline TRAON

Patissier - Glacier - Chocolatier

24 Place Cornic - Morlaix - 02.98.88.08.51 - ' patisserie Traon

Notre carte de fin d année
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NOS GLACES

BUCHES GLACEES - 5,80€/pers EN 4 / 6 / 8 PERSONNES

Vanille / fraise
Vanille / chocolat / caramel beurre salé
Nougat glacé / framboise

Vanille de Madagascar

Vanille / mangue / framboise

VACHERIN - 5,80€/pers EN 4/ 6 / 8 PERSONNES

Vanille / fraise

Vanille / mangue / framboise
Vanille / caramel beurre salé / chocolat

Nougat glacé / framboise

¢ Biche Pavlova glacée aux fruits rouges - 4 / 6 personnes - 7,00€/pers
Meringue, creme chantilly mascarpone, glace vanille, fruits rouges

¢ Omelette Norvégienne - 4 / 6 / 8 personnes - 6,50€/pers

Biscuit vanille, deux parfums de glace ou de sorbet, meringue grillée
Grand Marnier fourni sur demande pour la flambée

¢ Casserole nougatine - 4 / 6 / 8 personnes - 7,00€/pers
Garnie de trois boules de glaces ou sorbets par personne

¢ Glaces maison :
Vanille, caramel beurre salé, chocolat, nougat, pistache

¢ Sorbets maison :
Fraise, framboise, mangue, péche, citron vert, mandarine, fruits de la passion



o
¢ Nouveautés 2023 : CouRONNE FRAMBOISE

Financier pistache, ganache montée pistache, compotée framboise
En 4 et 6 personnes. 7,50€/pers

¢ Paris BResT
Pate a chou, creme praling, noisettes caramélisées, praliné pur
En 4 et 6 personnes. 5,50€/pers

¢ Edition Limitée a 120 pieces : Pavlova
Fruits rouges : en 4 et 6 personnes uniquement. 7,50€/pers

BUCHES CHOCOLAT - 6,00€/pers EN 4/ 6 / 8 PERSONNES

Fest-Noz
Biscuit aux amandes, caramel onctueux beurre salé, mousse [
chocolat au lait, bavaroise caramel, pommes caramélisées

¢ Royal croustillante
Joconde, praliné croustillant, mousse chocolat noir

¢ Plaisir chocolaté
Biscuit chocolat, mousse chocolat lait, blanc et noir

BUCHES AUX FRUITS - 6,00€/pers EN 4 / 6 / 8 PERSONNES

¢ Fraicheur
Biscuit cuillere, creme brilée vanille, mousse mangue,
crémeux vanille, coulis framboises

¢ Sterenn
Crémeux mangue, ganache montée yuzu, compotée mangue, biscuit miel

¢ Macalong
Biscuit macaron, creme mousseline vanille, framboises fraiches

BUCHES CLASSIQUES - 5,80€/pers EN 4/ 6 / 8 PERSONNES

¢ Caramélo Nougatine
Biscuit vanille, creme caramel, éclats de nougatine, nougat et meringue

¢ Traditionnelle (vanille, chocolat, café, Grand Marnier)




POUR LE PLAISIR

¢ Nos macarons maison - 1,30€ la piece :
Chocolat lait, griotte, yuzu, pistache, pralin, noisette, vanille, cassis/violette, caramel
fleur de sel, framboise, café, citron, cacahuetes, pétales de rose, fraise, coco

¢ Nos mignardises maison - 1,60€ la piece :
Royal chocolat, macaron framboise, russe, pavlova, tarte citron, chou chocolat,
volupte mare vanille, verrine trois chocolats

¢ Nos mignardises salées maison - 1,50€ la piece :
Mini-hamburger & ma fagon, tarte fromagere, quiche, croque-monsieur,
saucisse briochée, panier saumon / mozzarella / pesto

¢ Chocolats, guimauves maison (pistache, vanille et framboise)
marrons glacés, tuiles aux amandes

Stéphane, Jacqueline et toute leur équipe

vous souhaitent de joyeuses fétes de fin d’année !




